LUSITANO .  IMPORT

DESCOBRIMENTOS

. AZEITE EXTRA VIRGEM

ACIDEZ: < 0,2%

Indice de Peroxidos: (mEq 02/kg) < 20 mEq/kg
Extingao Especifica no Ultravioleta: A 270nm < (0,22
Extingdo Especifica no Ultravioleta: A 232nm < 2,50
Delta K: < 0,01

TIPO: Extra Virgem NAO FILTRADO

ORIGEM: Formigais - Portugal

PRODUTOR: Leopoldino Freitas

OLIVA: Arbequina, Cobrangosa ¢ Galega
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ATEITE DE OLIVA HHD FILTRADD nos ronecs

DESCRICAO: Azeite ndo filtrado tem maior quantidade
de antioxidante que azeites extra virgens classicos.

Os antioxidantes protegem as celulas de lesoes intercptando
os radicais livres que atacan as bases do DNA,

Contem minusculos residuos de azeitonas onde estio arma-
zenados a maior parte de substancias € com grande fonte de
vitaminas.




