LUSITANO . ' IMPORT

UVA: Shiraz
ORIGEM: Vale del Maule, Chile PRODUTOR: Hugo Casanova ﬂ

[
ENVELHECIMENTO: 60% 4 meses em barricas francesas, 40% restantes em A‘h C UL
tanques de cimento LR 1@

ALCOOL: 13,5% SERVIR: 16 °C- 18 °C

NOTAS DE DEGUSTACAO: Um vinho de cor vermelha purpura; escuro e pro-
fundo, muito intenso, remetendo a frutas pretas maduras como amoras € ameixas

com notas de azeitonas temperadas com pimenta. : SHIRAZ,
2029

COMENTARIOS DO SOMMELIER: E um vinho concentrado’e forte com tani- .
nos muito macios e aveludados de 6tima persistencia. WINE OF cHiLE

HARMONIZACAO: Pela sua compexidade e robustez, harmonizar com carnes'de
caga, massas com molhos fortes, hamburguers, e queijos maturados e chocolate
meio amargo.




