LUSITANO . ' IMPORT

UVA: Cabernet Sauvignon 44%, Malbec 39%,‘Syra:h 17%.

ORIGEM: Vale do Maule, Chile PRODUTOR: Hugo Casanova N A, f ’ C UL
ENVELHECIMENTO: 15 meses em barricas de carvalho noya. O/(/M
10 meses em garrafa. -/

-

ALCOOL: 14% SERVIR: 17°C-19°C

NOTAS DE DEGUSTACAO: Possue uma coloragio vermelho rubi. profundo e
brilhante, com tons violeta. Seu aroma ¢ agradavel lembrando ‘é}meixas pretas
maduras, geleia de amora, couro e notas de tabaco misturado co*rgpspeciarias que
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estrutura,
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HARMONIZACAO: Comidas bem temperadas, carnes Verme]has,assados\l\lei-
jos fortes. ) ‘ \"*

lhe dao complexidade. \

COMENTARIOS DO SOMMELIER: No paladar se mostra comgrang
elegante e persistente. Complementado muito bem com os aromas, tant
robustos. Grande persisténcia e concentragao.




